Hopsteiner GLACIER

AROMABEWERTUNG OPTISCHE BEWERTUNG
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AROMASPEZIFIKATION

Gras, Zedernholz, fruchtig
GENETISCHER URSPRUNG
Kreuzung zwischen den Sorten Elsasser F und
8685-014M.
AGRONOMISCHE ASPEKTE
ANBAU

Ertrag (Ibs/acre) 2.300

Reife Frih bis Mittelfriih
Hauptanbauland USA

Flache (ha) 60
WIDERSTANDSF3iHIGKEIT GEGEN KRANKHEITEN
Peronospora Anfillig
Echter Mehltau Anfillig
CHEMISCHE INHALTSSTOFFE
BITTERSTOFFE

Alphaséure % 3,3-9,7
Betasaure % 54-95
Cohumulon % rel. 11-13
Hartharze: Alphsauren 0,22 - 0,50
POLYPHENOLE

Xanthohumol (EBC 7.7) 0,2-0,3
AROMA KOMPONENTEN

Gesamtol (ml/ 100g) 0,7-1,6
Beta-Caryophyllen: Humulen 0,28
Farnesen % vom Gesamtol 0,00 - 1,00
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