Hopsteiner TRISKEL
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AROMASPEZIFIKATION
fruchtig, citrusartig, blumig

GENETISCHER URSPRUNG

Triskel wurde 2006 aus dem franzdsichen Strisselspalter
und einem mannlichen Nachkommen des englischen
Yeoman gekreutzt.

AGRONOMISCHE ASPEKTE

ANBAU

CHEMISCHE INHALTSSTOFFE

BITTERSTOFFE

Alphasaure % 25-50
Betasaure % 4,0-5,0
Cohumulon % rel. 20-23

Gesamtol (ml/ 100g) 1,5-2,0
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